Холодные закуски.
1.Мясное ассорти банкетное.			    70/100/70/80		          750-00
Нарезка из копченой говядины, буженины собственного производства, отварного языка
2. Рулетики из баклажанов.			     230/10			          300-00
Рулетики из обжаренных баклажанов фаршированные сыром, чесночком и грецкими орехами
3.Помидор фаршированный.			      250/13			          270-00
Свежая помидорка, фаршированная сыром и чесночком. 
Горячие закуски.
1.Шашлычки на шпажке из курицы		          80			          160-00
Обжаренные кусочки куриного филе на шпажке с кунжутом.
2.Шашлычки на шпажке из свинины       	        70/30		        	         220-00	
Обжаренные кусочки свининой вырезки на шпажке с болгарским перцем. 
3.Язык в сливках					         200			           450-00
Говяжий язык, запечённый в сливочном соусе.
4.Голень куриная в тесте			         140/5			           170-00
Куриные ножки, запечённые в слоёном тесте.  Рекомендуется заказать соус.
5.Судак в кляре					         250/34	  	                      490-00
Филе судака, нарезанное кусочками и обжаренное в кляре. Рекомендуется заказать соус.
6.Печеночный тортик. 				         550/175	            	630-00
Коржики из куриной печени с обжаренным луком и морковью. Гарнируется отварной брокколи, украшается помидором черри и маслинками.
Горячие блюда из рыбы.
[bookmark: OLE_LINK3][bookmark: OLE_LINK4]1.Кета в картофельной чешуе.		
Филе кеты, маринованное в белом вине, запеченное в сливках под  «чешуёй» из картофельных ломтиков.          
 Порционное блюдо			      		    	200/50/20		           570-00
В банкетном оформлении	                                           1000/350/450	         3600-00
3.Рыба-ананас.						    125/50/60	           480-00
Филе судака, запеченное с кусочками ананаса с апельсиновым соусом. Порционное блюдо.
4.Мечта боцмана.					     220/110	             	620-00
Запеченные розочки  из куриного филе и кеты. Гарнируется отварной брокколи.
5. Щука фаршированная.				       1000/160	         1700-00
 6.Карп с лимоном и зеленью				       1000/170       	         1400-00
Карп, запечённый целиком, фаршированный лимоном и зеленью.
Горячие блюда из говядины.
1.Медальоны из говядины	                                           75/250/55	            660-00
Медальоны из говяжьей вырезки с картофелем, запеченным под сыром
2.Ростбиф с гранатовым соусом.	                          1000/160/580    	         6800-00
Запеченная говяжья вырезка под гранатовым соусом с помидорами черри. 
Горячие блюда из свинины.
Свиной край, фаршированный капустой.		      1000/120	         1730-00
Шашлык из свиного края					100			220-00
Горячие блюда из кролика.
Кролик по-провански.					         800/700	                    3400-00
Кролик тушёный в оливково-томатном соусе с грибами. 
Горячие блюда из птицы.
Утка с яблоками						    1350/350/800	         3550-00
Утка, запеченная с яблоками, оформленная  виноградом, салатом и зеленью. 

[bookmark: _GoBack]Цыпленок по-андалузски				     1000/60		         1660-00


